


N°0340

GRAN CLOCCOLATO

INGREDIENTE

PROCEDIMENTO

INGREDIENTI

Cuzco superior (1 sacchetto) 1500 gr
Louvre Barry 400 gr
Zucchero uva 80 gr

Acqua calda 2800 gr

PROCEDIMENTO

Sciogliere il cioccolato in microonde, mescolare con l'ac-
qua calda e mixare con cuzco zucchero d’uva ed il resto

dell’acqua, mantecare.



APPLICAZTONT

ANNNNNNNNNY

~

PRALINCATE

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare cuzco superior, espresso arabica con 'acqua calda e
mantecare. Estrarrere il gelato e guarnire con ice fondente

e topping caffe.

CROCOCRERRY

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare cuzco superior con l'acqua calda e mantecare.
Estrarrere il gelato e guarnire con ice fondente e variegato

cherry.




1ORTA SACHER

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare cuzco superior con l'acqua calda e mantecare.
Estrarrere il gelato, guarnire con ice fondente e confettura
albicocca intervallare con strati di pan di spagna inbibito
con bagna all’albicocca fatta con la confettura.

MENTACLOCK

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare cuzco superior con l'acqua calda e mantecare.
Estrarrere il gelato, guarnire con ice fondente e variegare
con pasta e topping alla menta.




N°0341

GRAN CIOCCOLATO FONDENTE

oeNZA

INGREDIENTT

PROCEDIMENTO

INGREDIENTI

Cuzco sdl (1 sacchetto) 1600 gr
Acqua calda 3100 gr
Cioccolato 70% Ocoa Barry 400 gr
Zucchero uva 150 gr

PROCEDIMENTO

Sciogliere il cioccolato in microonde, mescolare con l'ac-
qua calda e mixare con cuzco zucchero d’uva ed il resto
dell’acqua, mantecare.



N°0342

GRAN CLOCCOLATO TONDENTE
SANTO DOMINGO

oENZA
(8
{47705
INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Cuzco Santo Domingo 1600 gr Sciogliere il cioccolato origine in microonde, mescolare
(1 sacchetto) con I'acqua calda e mixare con cuzco, zucchero d’'uva ed |l
Acqua 3100 gr resto dell’acqua, mantecare.
Cioccolato 70% Saint 400 gr
Domingue Barry

Zucchero uva 150 gr
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GRAN UOEEOLAIO BLANCY

ANNNNNNNNY

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

PROCEDIMENTO

Sciogliere il cioccolato in microonde, mescolare con latte
caldo e mixare con cuzco ed il resto del latte, mantecare



APPLICAZTONT

ANNNNNNNNNY

TORTINA WHITE

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco bianco poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con napolitaner alla vainglia.

LLPINGUING

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco bianco poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con copertura ice inserire stra-
to di pan di spagna al cioccolato e inbibire con bagna alla
vaniglia, ripetere I'operazione e chiudere con copertura ice
in superficie.




JVETTY

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco bianco poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con crema nerella.

BLACK & WHITE

INGREDIENTL PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco bianco e poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con crema chocore.

CUORE DI SORRENTO)

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

ezzie pol mantecare. Estrarre il gelato € guarnire con cre

Mixare il latte caldo con cuzco bianco, la crema limone con
P
m




GRAN CLOCCOLATO AL LATTE

ANNNNNNNNAY

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

PROCEDIMENTO

Sciogliere il cioccolato in microonde, mescolare con latte

caldo e mixare con cuzco ed il resto del latte, mantecare.



APPLICAZTONT

ANNNNNNNNAY

CROCOWAFER

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco latte poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con crema chocowafer.

PANCIOK AL PROFUMO D" ARANCTA

INGREDIENTE PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco latte e poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con ice fondente e pan di spa-
gna inbibito con bagna all’'arancia, chiudere la superficie
con crema nerella.




[0RTINA

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco latte poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con crema napolitaner.

LHOCOMOU

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con cuzco bianco poi mantecare.
Estrarre il gelato e guarnire con copertura ice e crema mou.




