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SNACK TAKE AWAY




GELATL IMPLEGATL

Cioccolato al caramello

INGREDIENTE

PROCEDIMENTO

Chocogelato gold
Acqua
Panna 35%

1CF
2000 gr
400 gr

Frullare con acqua calda e mantecare.

Cioccolato bianco

INGREDLENTT

PROCEDIMENTO

Chocogelato bianco 1CF Frullare con acqua calda e mantecare.
Acqua 1800 gr
Panna 35% 400 gr
Gianduia bianca
INGREDTENTT PROCEDTMENTO
Chocogelato bianco 1CF Frullare chocogelato con acqua calda e nocciola, mantecare e
Acqua 2400 gr poi variegare con chococrema nocciola.
Pasta nocciola 220 gr

Chococrema nocciola

500 gr




GELATL IMPLEGATL

M

Cioccolato fondente

INGREDIENTE

PROCEDIMENTO

Chocogelato fondente 1CF Frullare con acqua calda e mantecare.
Acqua 1800 gr
Panna 35% 400 gr
Ciocco & Coffee
INGREDTENTI PROCEDTMENTO
Chocogelato bianco 1CF Frullare chocogelato bianco, acqua calda, panna e espresso ara-
Acqua 2000 gr bica poi mantecare.
Panna 357% 400 gr
Espresso arabica 80 gr
colombia

MYN

Cioccolato al latte

INGREDIENTT

PROCEDIMENTO

Chocobase latte
Acqua

Panna 357%

Cioccolato al latte 823
Chococrema nocciola

1CF
2000 gr
400 gr
800 gr
500 gr

Frullare chocobase, 823 cioccolato latte panna e acqua bollen-
te, mantecare e poi variegare con chococrema nocciola




Snack |/ (RUCCANTE AL (ARAMHLO

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato al caramello Stendere uno strato di pralin croquant su un foglio di carta da
Crispearls caramello forno e abbattere. Tagliare a strisce e posizionare sulla superfi-
cie con una sac a poche il gelato. Tagliare a misura e abbattere
per pochi minuti. Guarnire con crispearls e infine glassare con
copertura ice.

Copertura ice gold/ ice latte
Pralin croquant

Copertura ice gold

Crispearls caramello /
\ooooos

Pralin croquant
Gelato al caramello




Snack WHH[ RO[K

. ..b.‘
. o _w’ e > - f'. oho‘-; )
. )
-~-_A g . - A —emm
INGREDIENTI PROCEDTMENTO
Gelato al cioccolato bianco Stendere uno strato di pralin croquant su un foglio di carta da
Crispearls caramello forno e abbattere. Tagliare a strisce e posizionare sulla superfi-

cie con una sac a poche il ge|ato. Tagliare a misura e abbattere
per pochi minuti. Guarnire con crispearls e infine glassare con
copertura ice.

Copertura ice bianca
Pralin croquant

Copertura ice bianca

Crispearls caramello

Pralin croquant
Gelato al cioccolato bianco




Snack NOEUUHHA

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato alla gianduia bianco Stendere uno strato di pralin croquant su un foglio di carta da
Crispearls fondenti forno e abbattere. Tagliare a strisce e posizionare sulla superfi-
cie con una sac a poche il gelato. Tagliare a misura e abbattere
per pochi minuti. Guarnire con crispearls e infine glassare con
copertura ice.

Copertura ice fondente

Pralin croquant

Copertura ice fondente

Crispearls fondenti

Pralin croquant
Gelato alla gianduia bianco




Snack in cialda CMNDUIOHO

\ .
A

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato alla gianduia bianco Inserire nel waferchoc la chococrema nocciola, farcire poi con il
Waferchoc ice gelato e glassare con la copertura ice e crispearls.

Copertura Ice latte
Crispearls al latte
Chococrema nocciola

Copertura ice al latte

Crispearls al latte

N

Waferchoc —

Chococrema nocciola
Gelato alla gianduia bianco




Snack in cialda H)R[SM N[RA

MM

INGREDLENTT

PROCEDIMENTO

Gelato al cioccolato fondente
Waferchoc

Copertura Ice fondente
Crispearls fondenti

Variegato amarena

Inserire nel waferchoc il variegato amarena, farcire poi con il
gelato e glassare con la copertura ice e crispearls.

Copertura ice fondente

Crispearls fondenti

Waferchoc —

Variegato amarena
Gelato al cioccolato fondente



Stecco Bon Bon BLA(K [RUN[H

MM

= ks

INGREDLENTT

PROCEDIMENTO

Gelato al cioccolato fondente
Crispearls fondente
Copertura ice fondente
Crema mou

Stecchi

Con una sac a poche sulla carta da forno creare degli spuntoni
con il gelato e inserire uno stecco in superficie poi abbattere.
Una volta raffreddato il gelato prendere gli stecchi guarnirli sul
fondo con la crema mou e i crispearls e riposizionare nell’abbat-
titore. Glassare infine con la copertura ice.

Copertura ice fondente

Gelato al cioccolato
fondente

Crispearls fondente Crema mou




Stecco Bon Bon [ARAMH [ NUIS

INGREDLENTT

PROCEDIMENTO

Gelato al caramello
Crispearls latte

Copertura ice gold/ ice latte
Mandorle caramellate
Crema mou

Stecchi

Con una sac a poche sulla carta da forno creare degli spuntoni
con il gelato e inserire uno stecco in superficie poi abbattere.
Una volta raffreddato il gelato prendere gli stecchi guarnirli sul
fondo con la crema mou e i crispearls e riposizionare nell’abbat-
titore. Glassare infine con la copertura ice con dentro le man-
dorle caramellate.

Copertura ice gold

Gelato al caramello

\’,-‘\
/
'

\
’— Mandorle

’ caramellate

Crispearls latte Crema mou



Chicco MOKKA

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato ciocco & coffee Mettere nella chicchera la chococrema e abbattere, poi riem-
Chicchera al caffe pire con il gelato e abbattere nuovamente. Sformare e glassare

Copertura ice latte con la copertura ice.

Chococrema nocciola

Copertura ice latte

Gelato ciocco

& coffee

Chococrema nocciola Chicchera al caffe




Chicco MMUHNO

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato cioccolato fondente Mettere nella chicchera la chococrema e abbattere, poi riempi-
Chicchera al cacao re con il gelato e abbattere nuovamente. Sformare e spolverare
Cacao 10/12 con il cacao.

Chococrema fondente

Cacao 10/12

Gelato cioccolato
fondente

N\

Chococrema fondente Chicchera al cacao




Cannoncino [HO[O’AMAMHO

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato al cioccolato fondente Riempire il cannolo con il gelato, glassare i bordi con cioccolato
Cannolo Amaretto ice.
Cioccolata ice latte

Copertura ice latte

Gelato al cioccolato Cannolo Amaretto
fondente




Cannoncino MSO & MHE

MN

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato cioccolato al latte Riempire il cannolo con il gelato, dglassare i bordi con ciocco-
Cannolo Riso lato ice.

Copertura Ice fondente
Chococrema nocciola

Chococrema nocciola Copertura ice fondente

Gelato al cioccolato Cannolo Riso
al latte




Pralina [UOR I UO[[O'MH[

MN

INGREDLENTT PROCEDIMENTO

Gelato cioccolato al latte Riempire lo stampo di gelato e abbattere, una volta indurito il
e chocorema prodotto glassare con copertura ice.

Copertura ice fondente
Stampo silicone

Copertura ice fondente

Gelato al cioccolato
al latte e chococrema
nocciola




s
Pralina // [UOR DI [AH\E

d 4 - I‘ . F;,_..— l| h

INGREDIENTE PROCEDIMENTO

prodotto glassare con copertuar ice.

Gelato ciocco & coffee

CTRUTTTUR A TNTFRN A

Riempire lo stampo di gelato e abbattere, una volta indurito i



Pralina [UOR DI [AMMH

INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Gelato cioccolato al caramello Riempire lo stampo di gelato e abbattere, una volta indurito il
Copertura ice gold/ ice latte prodotto glassare con copertuara ice.

Stampo silicone

Copertura ice gold

%
7

Gelato cioccolato
al caramello
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