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YOUR QUARALITY PRARTNER

BACLD ALASSTO

INGREDIENTE PROCEDIMENTO

|ngredienti Procedimento
e Valbella soft Impastareil tuttoin planetaria conspatolaabassavelocitaaggiungendo
I'albume gradualmente fino ad ottenere un impasto omogeneo.

* Zucchero Formare con sac a poche bocchetta riccia su carta da forno.
* Cacao Lasciar riposare per 8 minuti.
e Albume

Temperatura di cottura

240°C (cielo)

200°C (platea)

Procedimento
Quando freddi, accoppiare con cioccolato di copertura.




