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INGREDIENTE PROCEDIMENTO

Ingredienti Procedimento
R R e Miscelare zucchero a velo e la farina di mandorle - aggiungere i tuorli,
Iacqua, gli aromi e la purea di arancio.
Terminato I'impasto colare in forma ovale e cuocere a 180°C  per
- pochi minuti. Raffreddare e glassare con zucchero fondente o con
e Purea d’arancio Giuso surrogato bianco colorato di rosa.

e Tuorli d’uovo Aia

e Zucchero a velo

* Acqua

e Aroma vaniglia
* Aroma limone

* Magic Fondant Komplet




