
INGREDIENTI Procedimento

BIGNÈ FRITTI ALLA RICOTTA

N°0094

Procedimento
Mescolare in planetaria con spatola tutti gli ingredienti tranne la 
ricotta sino ad ottenere un impasto liscio ed omogeneo. 
Aggiungere la ricotta a bassa velocità. Formare come d’abitudine 
con sac à poche e friggere a 175°C. Servire dopo averli passati nello 
zucchero semolato aromatizzato alla cannella.

Ingredienti per l’impasto
• Bonfritto&Forno
• Acqua
• Uova intere Aia
• Ricotta
• Lievito

1000 gr
1200 gr
600 gr
600 gr

10 gr


