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SAIMA

YOUR QUARALITY PRARTNER

LOLOMBINA SALATA

Ingredienti per 'impasto
« Cake sale gourmet
« Acqua o vino bianco
« Uova squsciate

1000 gr
900 gr
200 gr

« Salumi, Formagg, 800/1000 gr

Olive

Ingredienti per crumble

« Cake sale gourmet

e Burro

» Uova squsciate

« Grana

« Mandorle a bastoncini

1000 gr
500 gr

150 gr
200 gr

q.b.

PROCEDIMENTO

Procedimento per I'impasto

Mescolare il tutto in planetaria con spatola 1 min. a bassa velocita e
3 min. ad alta velocita. Incorporare la farcitura (Prosciutto, Olive,
Formaggi, ecc..) mescolando un ulteriore minuto.

Versare nello stampo colombina da gr 100 circa 220 gr di impasto e

cospargere di . Cottura: 170°C per 25/30 min. ca.

Procedimento crumble
Impastare il tutto in planetaria con spatola media fino ad ottenere un
impasto granulare.



