
INGREDIENTI Procedimento

TORTA ALLE NOCI

Ingredienti
Sux o Suldy Braims
Zucchero
Miele
Noci

PESO TOTALE 

600 gr
400 gr

50 gr
500 gr

1550 gr

N°0129

Procedimento
Mettere in pentola lo zucchero, il Sux o il Suldy Braims ed il miele; 
portare il tutto ad una temperatura di 115°C, quindi aggiungere le noci 
leggermente spezzettate e lasciar raffreddare. Versare il composto 
tiepido in stampi precedentemente foderati di pasta frolla.

Cuocere in forno ad una temperatura di 200°C per 30/35 minuti, 
quindi decorare a piacere.


