CREMA CATALANA

INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare la base bianca con la pasta crema catalana e la panna.
All’uscita dal mantecatore guarnire con variegato caramel.
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INGREDIENTT PROCEDIMENTO

Mixare il latte caldo con il cuzco bianco e la pasta crema catalana,
mantecare. Estrarre il gelato e appiattire la superficie. Versare
la crema nerella caramenllo livellando il prodotto in vaschetta
e guarnire con croccoloso granellone di mandorla caramellata.




