
TRANCIO ALLA FRUTTA

190° per circa 50/55 minuti.
Una volta fredda gelatinare gelosa neutra giuso.

COTTURA

INGREDIENTI Procedimento

Soft

Yogosoft
Acqua
Olio di semi
Burro anidro liquido

Mescolare in planetaria tutti gli ingredienti con la spatola a forte 
velocità per circa 3/4 minuti.
Colare in teglia 60x20 cm e decorare con frutta sciroppata ta-
gliata a fette. 

1000 gr
500 gr
300 gr
100 gr
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