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DALL’ESPERIENZA GIUSO
NASCE UNA NUOVA ECCELLENZA.

È Fruttea, la frutta studiata per PASTICCERIA E GELATERIA.
Cinque referenze ad ALTO CONTENUTO DI FRUTTA,

realizzate con un innovativo processo produttivo nel FORMATO DOYPACK,
che consente la conservazione a TEMPERATURA AMBIENTE,

garantendo il loro naturale colore, sapore e profumo.
Una golosità che NON CONOSCE STAGIONI,

pronta a rivoluzionare il tuo modo di creare con la frutta.

FORMATO PRATICO 
BONTÀ NATURALE
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TUTTO IL MEGLIO 
DELLA FRUTTA.
E MOLTO DI PIÙ.
PIÙ  
QUALITÀ
Senza addensanti o emulsionanti. 
Solo colori e aromi naturali e con 
fibre vegetali per una consistenza 
cremosa e naturalmente irresistibile.

70% DI FRUTTA

PIÙ 
PRATICITÀ
Ogni pack monodose è una piccola 
rivoluzione di semplicità: il prodotto 
integro si conserva a temperatura 
ambiente e basta aggiungere acqua 
e zucchero per bilanciare le migliori 
ricette di gelato e pasticceria.
Perfetta anche in purezza  
come una classica purea.

PIÙ 
FRESCHEZZA
L’esclusivo processo produttivo  
e il formato doypack, preservano 
colore, aroma e tutte le caratteristiche 
della frutta.  
Per un prodotto fresco come il primo 
giorno, fino all’ultima goccia.

PIÙ 
VERSATILITÀ
Dal gelato che rinfresca al dessert 
che stupisce, Fruttea sarà il vero 
alleato per liberare il tuo estro 
creativo in pasticceria e gelateria,
l’ingrediente che esalterà 
ogni tua idea.



Fragola

RICETTA PER GELATO SORBETTO

Fruttea Fragola 1,2 Kg

Acqua 1,35 Kg

Zucchero 0,45 Kg

Un gusto genuino che ricorda le fragole 
appena colte, perfetto per impreziosire 
dessert e gelati con uno dei sapori più 

classici e amati. Con tanti semini.

RICETTA TORTA VANIGLIA E FRAGOLE
per realizzare l'inserto

Fruttea Fragola 1000 g

Zucchero 100 g

Unico 1 30 g

COD. 00500012 – 6x1,2 Kg



COD. 00501012 	 6x1,2 Kg

Frutti di bosco

Selezione equilibrata tra la dolcezza  
di mirtillo e fragola con un tocco vivace  

di mora e lampone, per un mix  
dal profilo aromatico complesso  

e raffinato.

RICETTA MONO CHEESECAKE  
per realizzare la gelée

Fruttea Frutti di Bosco 1000 g

Zucchero 120 g

Unico 1 30 g

RICETTA PER GELATO SORBETTO

Fruttea Frutti di Bosco 1,2 Kg

Acqua 1,35 Kg

Zucchero 0,45 Kg



ampone

COD. 00502012  	6x1,2 Kg

RICETTA PER GELATO SORBETTO

Fruttea Lampone 1,2 Kg
Acqua 1,35 Kg

Zucchero 0,45 Kg

RICETTA BIGNÉ  
CON CREMA CHANTILLY AL LAMPONE
per realizzare la crema leggera 

Fruttea Lampone 1000 g

Prontacrema Giuso 400 g

Panna montata zuccherata 500 g

Intensa e vibrante, si distingue per 
il suo gusto lievemente acidulo, 

capace di impreziosire anche  
i sapori più delicati.



Mango

COD. 00503012 	 1,2 kg

RICETTA PER GELATO SORBETTO

Fruttea Mango 1,2 Kg

Acqua 1,35 Kg

Zucchero 0,45 Kg

Della varietà Alphonso, noto come  
il "re dei manghi", è famoso per il suo 

sapore ricco e cremoso, con note di pesca 
e di agrumi. Regalerà alle tue creazioni 

una freschezza esotica che lascia il segno.

RICETTA TORTA COCCO E MANGO 
per realizzare l'inserto

Fruttea Mango 1000 g

Zucchero 80 g

Unico 1 30 g

COD. 00503012  	6x1,2 Kg



Maracuja

RICETTA MOUSSE CIOCCOLATO BIANCO 
E MARACUJA
per realizzare l'inserto

Fruttea Maracuja 1000 g

Zucchero 100 g

Unico 1 30 g

RICETTA PER GELATO SORBETTO

Fruttea Maracuja 1,2 Kg

Acqua 1,35 Kg

Zucchero 0,45 Kg

Tropicale, decisa, vivace. Questa maracuja
offre note intense e aromatiche,  

con sfumature leggermente agrumate  
che donano profondità a ogni creazione. 

Con tanti gradevoli e croccanti semini.

COD. 00504012  	6x1,2 Kg
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