L'ARTE DEL
LIEVITARE

Firmata Meline Merane
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Lievito madre che garantisce
risultati eccellenti e
performance di qualita.

Ideale per lavorazioni a
temperatura ambiente o
controllata

Ottimo per ogni tipo di ‘.)
farina, cereale o miscela

Doppia anima: perfetto
i per il dolce (6%) e il
i Wi salato (4%)
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\ Funziona su tutte le .
pezzature: dal bocconcino
alla pezzatura grande

MOLINO MERANO
MERANER MUHLE

Per ulteriori informazioni
rivolgersi all'agente di zona o

alla Saima
tel..0823.408200




