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UNA CREMA
DI RICOTTA UNICA _
PER LA TUAARTE oo
PASTICCERA'

Non potrai fare a meno di utilizzarla nella realizzazione di dolci siciliani
tradizionali, torte da forno e da credenza, nel gelato e nel tuo dessert di
fine pasto.

E’ cosi buona da sciogliersi in bocca!

& CONSISTENZA @ ASPETTO g SAPORE

Grazie al perfetto equilibrio

di zuccheri accuratamente selezionati,

ha una dolcezza perfettamente bilanciata,

non invasiva, esalta ogni dolce senza sovrastare
il sapore degli altri ingredienti.

Viene congelata non appena realizzata, in modo da mantenere le
sue caratteristiche organolettiche e nutrizionali. Tutto I'anno
buona come appena fatta.

Perfettamente vellutata, Priva di coloranti,
liscia, avwolgente. colore bianco naturale.
E un prodotto genuino
e semplice: 100% naturale.
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