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IL PRIMO MORSO DICE TUTTO: SCROCC!

Scrocchiarella® é la linea di basi per pizza croccante e pani per sandwich creata da Ital-
mill, leader nelle farine e semilavorati per il bakery. Basi precotte e surgelate con lievito
naturale, pensate per l'Ho.Re.Ca.: pratiche, di alta qualita e con una

croccantezza unica.

Dietro ogni prodotto c'é un processo speciale che unisce tradizione artigianale e
tecnologia innovativa, per garantire sempre lo stesso risultato perfetto: texture
fragrante, profumo irresistibile e una croccantezza che si riconosce al primo morso.

IL SEGRETO DI SCROCCHIARELLA®
E NELLA LAVORAZIONE

* Selezione degli ingredienti

* Impasto altamente idratato (80%)
* Lunga maturazione di circa 30 ore
* Cottura perfetta

Un processo che riproduce i gesti della tradizione: impasti lavorati con cura, stesi a mano
e lasciati maturare lentamente.

IL risultato?

~ Leggerezza, digeribilita e croccantezza straordinaria.

ECCELLENZA ITALIANA

Scrocchiarella® é un prodotto italiano, pensato per valorizzare la grande tradizione
gastronomica del nostro Paese dall'etichetta corta: farina, lievito madre, sale e olio. Solo
ingredienti semplici e di qualita.

Un prodotto che porta l'eccellenza italiana sulle tavole di tutto il mondo.

IL nostro lievito madre italiano, custodito e curato da oltre 100 anni, & l'anima

di Scrocchiarella®. Grazie alla sua lavorazione lenta e naturale dona:

* un profumo straordinario
* un sapore unico
* un'altissima digeribilita

BASI PER PIZZA

Ottima come base per pizza o focaccia, come sostitutivo del pan
e per arricchire il cestino del pane

Disponibile in 5 varianti:

¢ (lassica
e Grano Duro
* Integrale

¢ Riso Venere

¢ Rustica Multicereali

Per soddisfare le richieste dei consumatori piu esigenti!

Formati disponibili

55x25

38x28 28x12

31 925

Classica P\ ENE | F
Grano Duro A A
Integrale pav o#
Riso Venere } j ,.f
Rustica AW ;

integrale

7

St -

€/

Per ottenere il massimo risultato:

Prelevare la base di Scrocchiarella diretta
dal congelatore, cospargere con un filo di
extravergine di oliva, passarla 3 minuti in
prima di aggiungere i topping ed ultimare
cottura alla temperatura di 250°-280°C pe
4-6 minuti secondo la farcitura e la tipologic
forno utilizzato. Prodotto precotto lavorato a

Prodotto surgelato:
conservare a -18°C - NON RICONGELARE.

Riso Vener
e




CLASSICA GRANO TENERO

COSI VERSATILE, SEMPRE SORPRENDENTE!

Perfetta per interpretazioni tradizionali e creative.

Abbinamenti suggeriti:

Dal sapore tipico, si abbina a qualsiasi ingrediente

utilizzato a crudo o cotto, naturale o speziato.
Da servire solo con olio extra vergine di oliva o da
completare a piacere. Perfetta con burro e alici,

carpaccio di carne o pesce,

formaggi delicati o salumi del territorio.

Formati disponibili

55x25 38x28 28x12

031

Classica

sk AP

J

SFARINATO
Grano tenero

COLORE
Dorato

GUSTO
Tipico

-
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GRANO DURO
GUSTO LEGGERO E PROFUMO AVVOLGENTE

Ha un gusto leggero che si presta ad abbinamenti delicati.
Abbinamenti suggeriti:
Da servire solo con olio extra vergine di oliva o da %.

' completare a piacere con verdure, formaggi alternativi,
ricette vegane.

Formati disponibili  ssxzs 3sx2s 2sxi2 031 25 2.
.ﬂr

Grano Duro /

SFARINATO
Grano Duro

COLORE
Giallo Paglierino

GUSTO
Avvolgente
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INTEGRALE ,

GUSTO INTENSO, FONTE DI FIBRA EDIIODIO! 215‘* 5% |

Dal gusto intenso, si presta ad abbinamenti unici per un n

gusto interessante d'insieme. B N

Abbinamenti suggeriti: * & DAt "}-,‘; ‘
a'y Al .~ -

Da servire solo con olio extra vergine di oliva o da RSP g * .

completare a piacere. Perfetta con ogni tipicita del 3 ; A
territorio, dal sapore intenso o delicato. E ottimaconle  +
verdure. R AN

Formati disponibili  ssxzs 3sx2s 2sxi2 031 25 * LR

Integrale j / /

SFARINATO
Grano tenero
integrale

COLORE
Bruno

GUSTO
Intenso
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RISO VENERE®
COSI ORIGINALE, COSI BUONA

Alta concentrazione di fibre, sali minerali e antiossidanti, ti stupisce
per colore e sapore. ;

Abbinamenti suggeriti:

Da servire solo con olio extra vergine di oliva o da
completare a piacere. Ideale per farciture mediterranee.
Da un tocco diverso ad ogni guarnitura. E eccezionale con
molluschi e ogni tipo di pesce, fantastica con note
agrumate e verdure croccanti.

Formati disponibili ssxes 3sx2s 28x12 031 o25

Riso Venere® ,j /

SFARINATO
Grano tenero e
Riso Venere®

COLORE
Viola

GUSTO
Morbido
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RUSTICA MULTICEREALI
ARRICCHITA CON SEMI E CEREALI!

Ha una croccantezza unica e un apporto nutrizionale

bilanciato. Ha un gusto deciso che si presta ad
abbinamenti che esaltano il contrasto di sapori.

Abbinamenti suggeriti:
Da servire solo con olio extra vergine di oliva o da

completare a piacere. Perfetta con salumi e formaggi
stagionati del territorio.

Formati disponibili ssx2s 3sx2s 28x12 031 o25

Rustica } }

SFARINATO

Grano tenero,
segale, avena, orzo
e semi di girasole,
lino e sesamo

COLORE
Bruno

GUSTO
Deciso
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SANDWICH CLASSICA E RUSTICA

Alta Qualita, pretagliata e pronta in pochissimi minuti.

Scrocchiarella Sandwich ¢ pretagliata e precotta, la forma allungata
consente di eseguire pitt sandwich tagliandola nelle misure
desiderate.

Per ottenere il massimo risultato:

Prelevare la base di Scrocchiarella Sandwich direttamente dal
congelatore, aggiungere un filo di olio extravergine di oliva e

portarla direttamente a cottura per circa 3/4 minuti alla temperatura di
250°C-280°C a seconda della tipologia di forno utilizzato, finché le due
parti del sandwich si apriranno senza avere alcuna resistenza. Una volta
aperto farcire a piacere.

Prodotto precotto lavorato a mano.

Prodotto surgelato: conservare a -18°C - NON RICONGELARE.

Formati disponibili 12xs2 12x36 12x28
Classica } J J

Rustica /

5CROZL iarelld ot




In versione classica, ¢ versatile e pronta per essere

farcita con ogni ingrediente

Abbinamenti suggeriti:

Irresistibile con la mortadella.

Formati disponibili

12x52

12x36
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SANDWICH CLASSICA GRANO TENERO
IL GUSTO DI SCROCCHIARELLA'", SOPRA E SOTTO!

12x28

Classico

=

y,

v

SFARINATO

GUSTO
Tipico

Grano tenero

COLORE
Dorato

wit ch

'Sand
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SANDWICH RUSTICA MULTICEREALI

In versione rustica, coniuga gusto intenso e benessere
e si presta a farciture con ingredienti che esaltano il
contrasto di sapori.

Abbinamenti suggeriti:

Perfetta con verdure e salumi.

Sandwrich Rustred

wltricereals

Formati disponibili i2xs2 12x36 12x28

Rustica /

78
SFARINATO o
Grano tenero,
segale, avena, orzo
con semi di girasole,

lino e sesamo

COLORE
Bruno

GUSTO
Deciso
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NOTE NOTE
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Per produrre Scrocchiarella aggiungiamo al nostro semilavorato solo
ingredienti di eccellenza:

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
100% ITALIANO

Sale lodato PROTETTO

SISTEMA QUALITA CERTIFICATO
UNI EN ISO 9001 - CERT. N° 14852

Italy S.p.A. Societa Benefit 2

—
ro 19/A - 25033 Cologne (BS)
Sl SHAiMA

YOUR OQUALITY PRRTNER

abmauri.com
ill.com
- AB ltalmill @

Per ulteriori informazioni rivolgersi
all’agente di zona o chiama al numero
0823.408.200



